
Herzlich Willkommen

Qualität, Vertrauen und Genuss seit 1974.

Kotelett-Schmiede
Speisen und Getränke



Qualität, Vertrauen und Genuss seit 1974.

    Wir verwenden für Ihr Essen frische 
          und möglichst regionale Produkte. Unser Team wünscht 
                 Ihnen „Guten Appetit“ beim Essen Ihrer ausgewählten Speisen und Getränke.



Kotelett

...der Name ist Programm, 
         denn damit fing alles an. Aus bestem Qualitäts-
fleisch in verschiedenen Variationen -
                            frisch für Sie zubereitet.

Gegrillt mit Kräuterbutter			   6,20 €

Paniert in der Pfanne gebraten mit Senf			   6,20 €

Jäger Art mit Pilzrahmsauce			   8,90 € 

Paprika mit Paprikasauce			   8,90 €

Zwiebel mit Schmorzwiebeln			   8,40 €

Pikante mit pikanter Sauce Hollandaise			   8,90 €

Elsass mit Schmand, Speck und Zwiebeln			   8,90 €

Hawaii mit Ananas und Käse überbacken			   8,90 €

Holstein Spezial mit 2 Spiegeleiern und Bacon			  8,90 €

Madagaskar mit Pfeffersauce			   8,90 €

Melba mit Pfirsich und Sauce Hollandaise			   8,90 €

Beilagen

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken fragen Sie bitte das geschulte Personal der Kotelett-Schmiede.

Pommes frites 	 4,00 €
Avocado-Chili-Fries	 6,00 €
Kroketten 	 4,00 €
Kartoffelwedges mit Dip	 5,50 €
Buntes Gemüse	 5,50 €
mit Sauce Hollandaise

Beilagensalat mit Dressing	 5,00 €
Ketchup, Fritsauce 	 je 0,60 €
Senf 	  0,30 €

Bratkartoffeln	 5,50 €
frisch aus der Pfanne mit Speck und Zwiebeln

Folienkartoffel 	 6,50 €
mit Kartoffelcreme

Kartoffel-, Nudel- 
oder Krautsalat	   je 3,80 €
aus eigener Herstellung

Bohnensalat in Essig-Öl	 3,80 €



Schnitzel ... der Klassiker aus der Oberschale geschnitten! 
       Frisch und kross für Sie in der Pfanne gebraten             
                       oder in anderen Variationen zubereitet

Beilagen

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken fragen Sie bitte das geschulte Personal der Kotelett-Schmiede.

Gegrillt mit Kräuterbutter			   7,80 €

Paniert in der Pfanne gebraten mit Senf			   7,80 €

Jäger Art mit Pilzrahmsauce			   10,50 € 

Paprika mit Paprikasauce			   10,50 €

Zwiebel mit Schmorzwiebeln			   10,00 €

Pikante mit pikanter Sauce Hollandaise			   10,50 €

Elsass mit Schmand, Speck und Zwiebeln			   10,50 €

Hawaii mit Ananas und Käse überbacken			   10,50 €

Holstein Spezial mit 2 Spiegeleiern und Bacon			  10,50 €

Madagaskar mit Pfeffersauce			   10,50 €

Melba mit Pfirsich und Sauce Hollandaise			   10,50 €

Pommes frites 	 4,00 €
Avocado-Chili-Fries	 6,00 €
Kroketten 	 4,00 €
Kartoffelwedges mit Dip	 5,50 €
Buntes Gemüse	 5,50 €
mit Sauce Hollandaise

Beilagensalat mit Dressing	 5,00 €
Ketchup, Fritsauce 	 je 0,60 €
Senf 	  0,30 €

Bratkartoffeln	 5,50 €
frisch aus der Pfanne mit Speck und Zwiebeln

Folienkartoffel 	 6,50 €
mit Kartoffelcreme

Kartoffel-, Nudel- 
oder Krautsalat	   je 3,80 €
aus eigener Herstellung

Bohnensalat in Essig-Öl	 3,80 €
Gurkensalat	 3,80 €



Qualität, Vertrauen und Genuss seit 1974.

Küchen-Empfehlungen
     ... für unsere Feinschmecker. Die Klassiker der deutschen Küche     
               wie man sie kennt. Kurzgebratenes gegart und liebevoll 
  angerichtet. Sollten Sie Änderungswünsche zur Beilage haben, 
                                 so fragen Sie unser Servicepersonal

Filetteller			   17,50 € 
Medaillons vom Schwein mit Pfeffersauce, 
Bratkartoffeln und marktfrischem Gemüse
 
Grillteller			   18,50 € 
Medaillons vom Schwein, Gyros und ein Steak 
von der Hähnchenbrust mit Kräuterbutter, 
dazu Pommes frites und Gemüse  

Zwei zarte Hähnchenschnitzel 	  		  16,90 €
an Curryfruchtsauce, Beilagensalat und Kroketten

Curry-Mix			   11,20 €
1 Bratcurrywurst, 1/2 Riesencurrywurst, 
1/2 Original-Currywurst mit Pommes frites

50/50			   12,90 €
Kleines Jäger- oder Paprikaschnitzel,
eine Original-Currywurst mit Pommes frites

Beilagen



Qualität, Vertrauen und Genuss seit 1974.

Gyros
Echt griechisch und echt lecker. Genießen Sie 
             unsere Gyrosspezialitäten in verschiedenen Variationen

Gyrosteller 	  17,90 €
würziges Gyrosfleisch, Zwiebelringe, 
Krautsalat, Pommes frites und Tzatziki 

Gyros 	 14,00 €
mit Zwiebeln, Tzatziki und Krautsalat

Gyros 	 9,90 €
mit Zwiebeln und Tzatziki 

Gyros-Pita 	 8,90 €
Fladenbrot mit Tzatziki, Krautsalat, 
Gyros und Zwiebeln

Veggie-Pita 	 7,90 €
Fladenbrot mit Tzatziki, Krautsalat, frischem 
Salat und Schafskäse belegt

Tzatziki oder Kartoffelcreme	 3,60 €

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken fragen Sie bitte das geschulte Personal der Kotelett-Schmiede.



Gyros Leckere Snacks
...dürfen nirgendwo fehlen! Für den kleinen Hunger oder 
       als Hauptmahlzeit - unsere Snacks gehen einfach immer!

Original Currywurst 	 3,90 € 
mit unserer Currysauce

Riesen-Currywurst	 4,30 €
mit unserer Currysauce

Frikadelle 	 3,90 €
hausgemacht nach altem Familienrezept

½ Hähnchen	 5,90 €
knusprig, lecker, regional

Bratwurst	 3,20 €
mit Senf



Zwergenabteilung
… für die jungen und junggebliebenen Gäste

Chicken  Crossies   
mit Remoulade, Ketchup, 
Pommes frites und Kinderüberraschung 

kleine Portion	 6,70 €
große Portion 	 8,90 €

Kleines Schnitzel 	 8,90 €
mit Pommes frites, Gemüsemix 
und Kinderüberraschung

Räuberteller	 0,00 €
Ein leerer Teller und Besteck,
stibitzt einfach von euren Begleitern

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken fragen Sie bitte das geschulte Personal der Kotelett-Schmiede.
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Salate
...marktfrisch und abwechslungsreich

Vitamin-Kick-Salat 	 11,20 €
Blattsalate, Tomaten, Paprika, Gurke, 
Champignons, Rote Bete, Couscous, 
Sonnenblumen- und Kürbiskerne

Italia-Salat	 13,90 €
Blattsalate, Tomaten, Paprika, Gurke, 
Rote Bete, Mais, Couscous, Sonnenblumen- 
und Kürbiskerne, sowie Schafskäse 
und warme Hähnchenbruststreifen

Meer-Salat	 13,90 €
Blattsalate, Tomaten, Paprika, Gurke, 
Rote Bete, Mais, Kidneybohnen, Oliven, 
Sonnenblumen- und Kürbiskerne, 
sowie Tunfisch und Zwiebelringe

Athena-Salat	 14,20 €
Blattsalate, Tomaten, Paprika, Gurke, 
Rote Bete, Mais, Kidneybohnen, Oliven, 
Sonnenblumen- und Kürbiskerne, 
sowie Fetakäse und Gyros

Spezial-Salat	 14,90 €
Blattsalate, Tomaten, Paprika, Gurke, 
Champignons, Kidneybohnen, Oliven, 
Sonnenblumen- und Kürbiskerne, 
sowie Bratkartoffeln und ein Hähnchenbruststeak 
oder ein Spiegelei und Bacon

Jeder Salat 
wahlweise mit 
Croutons und 

Joghurt-,American- 
oder Italian-Dressing
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Beilagen
… oder für den kleinen Hunger

Pommes frites 	 4,00 €
Avocado-Chili-Fries 	 6,00 €
Kroketten 	 4,00 €
Kartoffelwedges mit Dip 	 5,50 €
Buntes Gemüse	 5,50 €
mit Sauce Hollandaise

Beilagensalat	 5,00 €
Ketchup, Fritsauce	  je 0,60 €
Senf 	 0,30 €

Bratkartoffeln	 5,50 €
frisch aus der Pfanne mit Speck und Zwiebeln

Folienkartoffel 	 6,50 €
mit Kartoffelcreme

Kartoffel-, Nudel- oder Krautsalat	   je 3,80 €
aus eigener Herstellung

Bohnensalat in Essig-Öl	 3,80 €
Gurkensalat	 3,80 €

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken fragen Sie bitte das geschulte Personal der Kotelett-Schmiede.



… oder für den kleinen Hunger

Burger
... trendy & lecker.          
        Ein Burger geht immer

Hamburger   	 9,50 €
der Klassiker mit Rindfleisch (von der Fleischerei Riesner), 
knackigem Salat, frischer Tomate und Gurke

Cheeseburger   	 10,00 €
der Klassiker mit Rindfleisch (von der Fleischerei Riesner) & Käse, 
knackigem Salat, frischer Tomate und Gurke

Chickenburger   	 10,00 €
krosses Hähnchen mit 
knackigem Salat, frischer Tomate und Gurke

Veggie-Burger            9,50 €
mit Rote-Bete-Patty
und Kartoffelcreme

Mac & Cheese              10,00 €
mit Maccaroni & Cheese Patty,
frischer Salat, Tomate und Röst-
zwiebeln
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Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken fragen Sie bitte das geschulte Personal der Kotelett-Schmiede.

Eintopf
vom Buffet            7,99 €
zum Sattessen

... jeden Mittwoch



Wussten Sie schon....
... dass unsere Schnitzel aus der frischen Schweineoberschale geschnitten 
und mit feinen Semmelbröseln paniert werden? - Ein Qualitätsmerkmal das man schmeckt! -

Wir bieten Ihnen täglich einen wechselnden Mittagstisch an und haben 
häufig interessante und leckere Angebote! So kommt immer frisch 
gekochte Abwechslung auf den Tisch.
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Coca-Cola, Coca-Cola zero	 0,33l	 3,30 €
Fanta, Sprite, Spezi
Apfelschorle	 0,25l	 2,90 €

Mineralwasser	 0,25l	 2,70 €	 0,7l	 6,00 €
Orangensaft, Apfelsaft	 0,20l	 2,60 €

Vita Malz	 0,33l	 3,30 €
Barre Fassbrause Zitrone	 0,33l	 3,30 €
Barre Fassbrause Rhabarber	 0,33l	 3,30 €

Barre Alkoholfrei	 0,33l 	 3,30 €
Barre Dunkel	 0,33l	 3,30 €

Barre Pilsener vom Fass	 0,30l	 3,50 €	 0,40l	 4,50 €
Barre Alster vom Fass	 0,30l	 3,50 €	 0,40l	 4,50 €

Barre Weizen naturtrüb			   0,50l	 5,40 €
Barre Weizen alkoholfrei			   0,50l	 5,40 €

Rotwein, Weißwein	 0,20l	 ab 6,00 €	 Flasche ab 	 19,90 €

Sekt	 Glas	 3,50 €	 Flasche	 24,50 €

Kalte Getränke
… die Erfrischung zum Essen - für jeden das Richtige dabei

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken fragen Sie bitte das geschulte Personal der Kotelett-Schmiede.



Heiße Getränke
...für danach, für davor oder für zwischendurch

Tasse Kaffee	 2,90 Euro
Pott Kaffee	  3,50 Euro

Espresso 	 2,40 Euro
doppelter Espresso	 4,80 Euro
Cappuccino 	 3,50 Euro
Milchkaffee 	 3,90 Euro
Latte Macchiato 	 3,90 Euro
heiße Schokolade	 3,30 Euro
Schokolade mit Sahne 	 3,90 Euro

Glas Tee	 2,50 Euro



Ihr Genuss ist unsere Passion!

IHR EVENT - INDIVIDUELLER HOCHGENUSS 
AUF ALLEN EBENEN

0571/505030 - www.rohlfing-foodexperience.de

GUTE KÜCHE BEGINNT FÜR UNS BEREITS MIT DEM EINKAUF.
HOCHWERTIGSTES FLEISCH, FRISCHER FISCH, KNACKIGES GEMÜSE, FEINSTE KRÄUTER
UND EDLE ÖLE BILDEN DIE BASIS UNSERER MIT LIEBE ZUBEREITETEN KÖSTLICHKEITEN.
BESONDERE ODER EXOTISCHE WÜNSCHE HINSICHTLICH DER ZU VERWENDENDEN ZUTATEN 
BINDEN WIR GEKONNT IN IHR MENÜKONZEPT EIN.

SIE PLANEN EINEN GEBURTSTAG, EIN JUBILÄUM, EIN KUNDEN-EVENT, 
EINE MITARBEITERFEIER ODER IHRE HOCHZEIT?
LASSEN SIE UNS ÜBER IHRE INDIVIDUELLEN WÜNSCHE SPRECHEN, 
UND LEGEN SIE DIE ORGANISATION UND DURCHFÜHRUNG GETROST 
IN DIE HÄNDE UNSERES TEAMS AUS ERFAHRENEN SPEZIALISTEN. 
MIT LEIDENSCHAFT, KREATIVITÄT, HÖCHSTEM QUALITÄTSANSPRUCH 
UND ÜBER JAHRE GEWACHSENER EXPERTISE FORMEN WIR IHRE IDEEN 
ZU UNVERGESSLICHEN AUGENBLICKEN MIT KULINARISCHEN 
SENSATIONEN, DIE IHRE SINNE BERÜHREN 
UND IHRE GÄSTE BEGEISTERN WERDEN.


